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Ursprungsland: Österreich (Wien)
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• Traditionell wird sie mit 
Schlagobers serviert

• Gilt als Spezialität der 
Wiener Küche 

• Im Register der 
traditionellen Lebensmittel 

© Suissgirl, pixabay



• Gibt es seit 1832
• Anlass: Veranstaltung mit 

hohen Gästen des 
österreichischen 
Staatskanzlers
• Koch wurde krank
• 16-jähriger Kochlehrling bekam 

die Verantwortung, den 
Nachtisch zu kreieren
• Er erschuf die Original Sacher-

Torte
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Rezept - Zutaten

300 g dunkle Schokoladenkuvertüre

1 Vanilleschote

150 g geschmolzene Butter

100 g Puderzucker

6 Eier

300 g Zucker

140 g Mehl

200 g Marillenmarmelade

Ein Stück mit ca. 120 g hat ca. 403 kcal

55 g Kohlenhydrate 

17,2 g Fett

Nährwerte
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https://www.sacher.com/de/original-sacher-torte/rezept/
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